Apéro riche

Rinds-Tatar auf Pumpernickel mit Sauerrahm
Tartelettes gefullt mit Topinambur& Krauterseitlingen
Pikante Thai Curry Suppe
Strudel mit Oliven & Feta
Kasekuchlein

Vorspeise

Kurz gebratener Thunfisch mit Wasabi, Gurkenspaghetti und
Balsamico Perlen
Vegi
Wood Smoked Karotten mit Wasabi, Gurkenspaghetti und
Balsamico Perlen

Pasta

Hausgemachter Ravioli geflllt mit Steinpilzen und Buffel Mozzarella
auf Zitronenschaum

Hauptgang

Zartes Kalbsnierstlick auf Portweinsauce dazu getrUffelter Kartoffelflan
und winterliches GemuUse
Vegi
Butternusskurbis gefullt mit Marroni & Walnussen dazu
Cranberry Chutney und getruffelter Kartoffelflan

Grandioses Dessertbuffet und Kase aus der Region

31. DEZEMBER 2026 18:00 UHR
HOTEL BELLEVUE-TERMINUS - ENGELBERG



