
 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
  

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Chefs Playground 
Ein freier Raum für unsere KöchInnen! 
 
Die Gerichte auf dieser Karte sind eine Spielwiese für unsere Küchencrew. Hier 
blickt das Team über den Tellerrand hinaus und entwirft jeden Monat neue 
Gerichte am Puls der Zeit. Immer saisonal und oft mit regionalen Produkten.  
 
A free space for our chefs!  
The dishes on this menu are a playground for our kitchen team. The team thinks 
outside the box and creates new dishes relied to trends every month freshly. Always 
seasonal and often with regional products.  
 
Un espace libre pour nos chefs!  
Les plats de cette carte sont un terrain de jeu pour  notre équipe de cuisine. 
L'équipe voit plus loin que le bout de son nez et conçoit chaque mois de nouveaux 
plats dans l'air du temps. Toujours de saison et souvent avec des produits 
régionaux. 

 
 

Pane Carasau  A,G,L ,V  @Alessandro 18 
Burrata I Melone I Rohschinken 
Burrata I Melon I Raw ham 
Burrata I Melon I Jambon cru 
 
 

Tartelette A,C ,G,O,V @Kateryna 16 
Ziegenkäse I Pilze I Feige I Wildkräutersalat 
Goat cheese | Mushrooms | Fig | Wild herb salad 
Fromage de chèvre | Champignons | Figue | Salade d'herbes sauvages 
 
 
 
 

Duck G,O @Bence 36 
Entenbrust I Pastinake I Kartoffel I Jus 
Duck breast | Parsnip | Potato | Jus 
Magret de canard | Panais | Pomme de terre | Jus 
 
 

Vegi  A,O,V,VE  @Benji 26   
Miso-Blumenkohl I Dinkel Taboulet I Zitronenschaum 
Miso Cauliflower | Spelt Tabbouleh | Lemon Foam 
Chou-fleur au miso | Taboulé d'épeautre | Écume de citron 
 

 

  
Macarons Trio A,C,G,V @Kateryna 12 

Kirsche-Matcha I Zitrone-Mohn I Aprikose-Vanilla 
Cherry-Matcha | Lemon-Poppy Seed | Apricot-Vanilla 
Cerise-Matcha | Citron-Graines de pavot | Abricot-Vanille 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

Herkunft tierischer Produkte / Origin of animal products / Origine des produits animaux 

Ente: Frankreich  / Duck: France / Canard: France 
Rohschinken: Schweiz / Raw Ham: Swiss / Jambon cru: Suisse 
 

 
 
Legende der Allergene / Description of allergens  / Légende des allergènes  
A – Glutenhaltiges Getreide / gluten  / céréales contenant du gluten  
B – Krustentiere / crustaceans / crustacés  
C – Ei / egg / œuf  
D – Fisch / fish  / poisson  
E – Erdnuss / peanut  / cacahuète  
F – Soja / soy / soja  
G – Milch, Laktose / milk, lactose  / lait, lactose  
H – Schalenfrüchte und Nüsse / nuts / noix  
L – Sellerie / celery / céleri  
M – Senf/ mustard  / moutarde  
N – Sesam / sesame  / sésame 
O – Sulfite/ sulphites  / sulfites  
R – Weichtiere / molluscs / mollusques 
V – Vegetarisch / vegetarian  / végétarien  
VE – Vegan / vegan  / végétalien 
 
 
 
Alle Preise inkl. 8.1% MwSt/ All prices incl. 8.1% VAT/ Tous les prix en CHF incl. 8.1% TVA 
 

 


